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INTRODUGCAO

Lé atentamente este Manual, de forma a poderes tirar o maximo proveito da tua Placa de
Cozinhar por Inducéo (PCI)

Introducao

A Placa de Cozinhar por Indugéo (PCI) destina-se ao uso doméstico.

Entre outras, destacam-se as seguintes caracteristicas:

Q

Q

A interface com o utilizador mostra o nivel de poténcia (apresentado em kW) em cada
Permutador de Indugdo Magnética (PIM) (excepto nas Fungdes Inteligentes).

A PCI aceita comandos do utilizador por presséo directa sobre o vidro, ndo existindo botdes
mecanicos. O teclado com poucas teclas permite uma utilizagéo facil e pratica.

Fa&cil utilizagdo das Fungdes Inteligentes para Ferver, Fritar ou Grelhar alimentos.
Para cada PIM é possivel programar o tempo do cozinhado.

A PCI detecta quando ndo existe nenhum recipiente (cacarola, panela, etc.) no PIM e
desliga-o por seguranca.

A proteccdo contra sobreaquecimento interno e sobreaquecimento dos PIM est4 sempre
activa para uma utilizagdo em seguranca.

Limitagcdo automatica do tempo de funcionamento. O sistema desliga-se ap6s um longo
periodo de funcionamento sem intervencgédo do utilizador no teclado.

Detecgdo automatica entre uma instalagao eléctrica monofésica ou trifasica.

O funcionamento das teclas é acompanhado por avisos sonoros para qualquer operagédo
gue seja executada.

Proteccéo contra derrame de liquidos sobre o teclado.

Cumprimento de todos os Requisitos Legais e Regulamentares Aplicaveis.

A inducéo gera calor directamente no recipiente, oferecendo uma maior rapidez de aquecimento.
Sendo o calor gerado directamente no recipiente, existem menos perdas, um maior rendimento e,
portanto, um menor consumo de energia.



SEGURANGA

Fal

Precaucdes de Seguranca /!\

Utilizagédo da PCI

Uso de
estimuladores
cardiacos ou
implantes activos

Fissuras na PCI

Cuidados a ter
com o ventilador

Objectos
metalicos sobre a
PCI

Oleo muito
quente

Alimentos
enlatados

A Placa de Cozinhar por Inducdo (PCI) ndo deve ser utilizada por pessoas
cujas capacidades fisicas, sensoriais e/ou mentais sejam reduzidas, ou
pessoas com falta de experiéncia/conhecimento, sem a assisténcia de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca (vigiando ou dando as instrugdes
prévias relativas a adequada utilizagdo da PCI).

Convém supervisionar as criangas para assegurar que nado brincam com o
aparelho.

A Placa de Cozinhar por Indugdo (PCI) cumpre todos os Requisitos Legais
e Regulamentares Aplicaveis, ndo interferindo no funcionamento de outros
aparelhos electrénicos que também cumpram esses mesmos requisitos.

A PCl gera campos magnéticos:

Para que ndo ocorram interferéncias entre a tua PCl e um estimulador
cardiaco, é necessario que este também tenha sido concebido em
conformidade com todos o0s Requisitos Legais e Regulamentares
Aplicaveis. Para mais informagdes sobre o estimulador cardiaco ou sobre
eventuais incompatibilidades consulta o fabricante ou o teu médico.

E possivel que pessoas que utilizem dispositivos auxiliares auditivos sintam
algumas interferéncias.

Se a tua PCIl apresentar fissuras ou riscos profundos, desliga-a
imediatamente da rede eléctrica para evitar possiveis choques eléctricos.

A PCI contém um ventilador instalado na sua parte inferior.

Atencao! N&o deves utilizar o espaco livre abaixo da PCI para guardar
quaisquer objectos pequenos, papéis, papel de aluminio ou
materiais/liquidos inflaméaveis (por exemplo aerossdis) pois a sua absorgéo
pode danificar o ventilador ou dificultar o arrefecimento do aparelho.
Também néo deves colocar estes produtos perto da PCl sob o perigo de
explosao!

Guarda uma distancia segura entre a entrada do ventilador e o elemento
superior do movel.

N&o cologues alimentos envoltos em papel de aluminio, facas, garfos,
colheres, tampas ou outros recipientes metalicos sobre a PCI pois, no caso
do aparelho ser ligado inadvertidamente, estes objectos podem aquecer
rapidamente e provocar queimaduras.

Ficar demasiado perto do aparelho durante a preparagdo de alimentos com
excesso de gordura ou 6leo, é perigoso pois o 6leo muito quente pode
inflamar-se. Neste caso, nunca apagues o fogo com agua! Deves colocar
imediatamente uma tampa sobre o recipiente e desligar o PIM.

Nunca aquecas alimentos enlatados sem abrir primeiro a lata para evitar
riscos de exploséo.



Adequagéo do
recipiente ao PIM

PIM quentes

Derrame de
liquidos ou
alimentos

SEGURANCA

Os recipientes devem ser adequados ao PIM e deves garantir que nunca
sdo sobrepostos com a interface homem/magquina.

a

IMPORTANTEJNA R

Nunca coloques um recipiente quente na area sombreada indicada na
figura. A colocacdo de um recipiente quente nesta zona pode
danificar/destruir a interface homem/maquina.

O Permutador de Indugdo Magnética (PIM) aquece durante o
funcionamento devido ao contacto com recipientes quentes, havendo
perigo de queimaduras. Deves:
. Evitar tocar nos PIM quentes;
. Evitar que as criancas se aproximem do aparelho;
. Evitar deixar o cabo de alimentac@o de qualquer aparelho entrar
em contacto com os PIM quentes.

A informagéo de risco de queimadura em caso de contacto com a méo no
PIM quente é sinalizada pela PCI (ver calor residual), mesmo que o PIM
tenha sido desligado ha algum tempo.

Caso derrames liquidos sobre o teclado, se provocar interferéncia com a
utilizagéo das teclas, a PClI da o sinal de erro Er, desliga-se
automaticamente e bloqueia o teclado para permitir uma limpeza em
seguranga. Deves limpar a zona do teclado antes de voltar a ligar a PCI.



Ap0s utilizagéo

Reparac6es

Desmontagem da
PCI

"
IMPORTANTERE I

Caso algum objecto plastico ou agucar derretam na superficie
vitroceramica, deves remover a sujidade imediatamente.

Nunca utilizes aparelhos de limpar a vapor, produtos abrasivos, pos de
esfregar, lixivia, sprays de limpeza do forno ou esfregdes porque podem
danificar o vidro.

A PCI deve ser tratada periodicamente com cera de protec¢éo para placas
vitroceramicas.

Verifica também periodicamente se a entrada e saida da ventilagdo estédo
limpas. A presenca de p6 pode dificultar a ventilagdo provocando o
aquecimento da electrénica, afectando o desempenho da PCI.

NOTA: Antes de cozinhares comida com muito agucar (por exemplo geleia
ou caramelo) trata o vidro da PCI com um acondicionador adequado. Isto
protegera a superficie contra salpicos ou derrames dificeis de remover.

Desliga os PIM através do teclado e nunca te apoies nos PIM.

Todas as reparacGes deverdo ser realizadas por técnicos qualificados e
nunca com a PCl ligada a Rede de Alimentacao.

Antes de desmontar a PCI do mével desliga-a da Rede de Alimentacédo
Eléctrica.

O condutor Terra (verde e amarelo) deve ser o Ultimo a ser desligado.

Com a PCI desligada da Rede de Alimentagdo, basta exercer forca pela
parte inferior para remover o aparelho.



PLACAS DE COZINHAR POR INDUGCAO
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INTERFACE

Interface com o Utilizador

Permutador de Indugdo Magnética (PIM)

~PIM 1
PIM 18
i Booste
L 2200W

Teclado

Identificac&o das teclas e indicadores:

Indicador de Teclado Blogueado;

Tecla On/Off e de bloqueio de teclado;
Mostrador do PIM;

Indicadores de Tempo e Poténcia do PIM;
Tecla Menos do PIM;

Tecla Mais do PIM.

ogpwNE

As teclas e indicadores néo referenciados, tém fungao
analoga aos da figura para o respectivo PIM

Erro de Caso vérias teclas sejam premidas simultaneamente, a PCI detecta um erro e

teclado emite um sinal sonoro com o mostrador a indicar £ . Se o problema persistir
a PCI desliga-se ficando o teclado bloqueado e os mostradores com € r . Para
voltares a utilizar a PCI, prime a teclab] para retirares o erro e desbloquear o
teclado.



Teclas e Indicadores

INTERFACE

Teclas e Indicadores Descrigéo

Mostrador do PIM

(=

Tecla Menos

(+)

Tecla Mais

Existe um mostrador por cada um dos PIM da PCI.
Ao acederes ao menu de escolha de fung¢édo, o mostrador pode
indicar:

1. = = (PCl em repouso)

2. Po (modo poténcia)

3. FE Fr e 9r (Funcses Inteligentes)
4. ofF (sair do menu)

Pode também ser visualizado no mostrador o nivel de poténcia
aplicado no PIM, o valor do temporizador, parametros e simbolos das
funcdes inteligentes, avisos e erros.

No estado de repouso e quando em modo de associagdo com o
eCozinheiro, indica um nudmero identificativo da PCI (Aplicavel
apenas nos modelos equipados com comunicagéo sem fios).

Agquando da preparagdo do cozinhado no eCozinheiro, o PIM da PCI
que esta associada, apresenta a mensagem & L, indicando que este
PIM estad de momento bloqueado, visto que ir4 ser usado para um
cozinhado (Aplicavel apenas nos modelos equipados com
comunicagéo sem fios).

Existe uma tecla (=] para cada um dos PIM da PCI.

No menu de escolha de fungbes, uma pressao breve na tecla passa
a opcéo seguinte (PD SFE Fr 58 50F 5Po )

Em funcionamento, a tecla (=] decrementa o parametro visualizado.
Uma presséo longa desliga o PIM.

Se o PIM estda em funcionamento, a tecla =] premida
simultaneamente com a tecla passa ao ajuste do Temporizador.
As teclas (=] e piscam durante a associagdo com o eCozinheiro
e durante a escolha do PIM, quando comandada pelo eCozinheiro
(Aplicavel apenas nos modelos equipados com comunicagdo sem
fios, e com retro-iluminagéo).

Existe uma tecla para cada um dos PIM da PCI.

Com a tecla € possivel iniciar o menu de escolha de funcdo do
PIM (o menu inicia com Poa piscar).

Dentro do menu, uma pressédo na tecla confirma a escolha da
opcao presente no mostrador e inicia o funcionamento. No modo
niveis de poténcia (P 0), uma pressdo prolongada inicia o
funcionamento a poténcia maxima disponivel.

Em funcionamento, a tecla incrementa o parametro visualizado.
Uma presséo longa aumenta o valor rapidamente.

Se o PIM estd em funcionamento, a tecla premida
simultaneamente com a tecla El, passa ao ajuste do Temporizador.
Na execugéo das Funcgdes Inteligentes, uma pressdo longa cancela a
fase actual e transita para a fase seguinte.

As teclas (=] e piscam durante a associagcdo com o eCozinheiro
e durante a escolha do PIM, quando comandada pelo eCozinheiro
(Aplicavel apenas nos modelos equipados com comunicagcdo sem
fios, e com retro-iluminagéo).



Teclas e Indicadores

INTERFACE

[ee]

(O]

Tecla On/Off e
Bloqueio de Teclado

o

Indicador de
Teclado Bloqueado

C]

Indicador de Tempo

kw

Indicador de
Poténcia

Descrigao

Atecla (€] permite ligar e desligar a PCI.

Uma pressdo na tecla @? liga a PClI (a PCI desliga-se
automaticamente em caso de inactividade por mais de 30 segundos).
Com um ou mais PIM em funcionamento, uma presséo longa sobre a
tecla (O] desliga a PCI e consequentemente os PIM.

No estado de repouso, uma pressdo prolongada na tecla <]
bloqueia e desbloqueia o teclado.

O indicador de teclado blogueado ™© sinaliza que a PCI esta
desligada e o teclado bloqueado.

O indicador de tempo ® pisca sempre que existe um temporizador
programado e quando o mostrador indica o nivel de poténcia ou a
funcdo inteligente em funcionamento. Se o mostrador estiver a
indicar o tempo restante, o simbolo estd sempre ligado ou a piscar,
conforme o tempo apresentado seja em minutos ou segundos,
respectivamente.

Quando o temporizador esta a ser editado o indicador ® esta ligado
sem piscar.

O simbolo de poténcia kW indica que a grandeza apresentada no
mostrador é a poténcia medida em Quilowatts.



Instrucdes de Montagem

A IEERE

A Instalacdo do aparelho deve ser feita por técnicos especializados.

Antes de Antes de usares a PCI pela primeira vez, certifica-te que ndo houve danos em
comecar nenhuma peca durante o transporte, nomeadamente fissuras ou riscos
profundos no vidro.
Certifica-te que a instalagéo eléctrica da habitagdo é de 230V (monofésico) ou
400V (trifasico), 50Hz e que possui uma ligacdo segura a Terra.

Local de Instala a PCI numa bancada plana e horizontal.

instalagao No caso de méveis de encastrar, se as pegas metdlicas ou o revestimento ndo
forem resistentes ao calor, os moéveis podem deformar-se ou queimar-se.
Nesse caso, o fabricante ndo se responsabilizaré pelos danos causados.

Dimensdes de Seguranga

Distancias 20mm Espessura da bancada
minimas

20mm Espago entre parede e parte posterior do movel

9mm  Espaco entre bancada e parte superior do mével

90mm Distancia da superficie da bancada ao elemento superior do mével, por
exemplo uma gaveta. Deves salvaguardar a fixacdo deste elemento

superior do movel de forma a garantir a conveniente circulagéo do ar de
arrefecimento da PCI

20mm (mind

“-\.\-_*\“H\l‘:i

Aram (mind

|

IMPORTANTE

Nao instales a PCI
junto ao lava-loica ou
maquinas de lavar para
que a electrénica nao
seja sujeita a vapores
ou humidades.

D0mm_mind

20mm Cmin

==
S

SE PRETENDES COLOCAR UM FORNO POR BAIXO DA PCI:

e Garante que o forno tem um sistema de ventilag&o;
e Nunca utilizes a PCI em simultaneo com auto-limpeza (pirélise) do forno;
¢ Retira todos os objectos inflamaveis existentes entre a PCI e o forno.



MONTAGEM

Cavidade da bancada

Efectua o corte da bancada cuidadosamente, retira as aparas (em particular dos cantos) e garante
gue no final dos trabalhos o mével fica estavel. Isola termicamente as superficies cortadas de forma a
nao sofrerem deformag6es com a temperatura ou humidade.

Para modulares

Como proceder

Passo 1]

Faz as marcag6es de forma
rigorosa (vé tabela de
Dimensdes, pag. 38) e em
esquadria.

BN marcacao |
Modelo Home 70 - 49 mm
Modelo Home 80 - 99 mm

Passo 2

Fura os cantos com uma broca
de ¥6mm de forma a cortar
apenas do lado interior das
marcagoes.

Passo 3

Corta a bancada pelas
marcagdes respeitando um
angulo de 90° com a
horizontal.

Passo 4

Retira as aparas e isola as
superficies cortadas.

Colocacao da PCI

Para instalar a PCI no
movel previamente cortado
e limpo, basta coloca-la na
posig&o correcta no recorte
feito na bancada e
pressionar para que 0s
encaixes se fixem
correctamente.

Para valores de X1 e X2

verificar Dimensdes, pag.
38.

10



Fixagao

Proteccéo do
ambiente

MONTAGEM

A fixagdo da PCIl a bancada é feita através das quatro patilhas que tém funcéo
dupla: posicionamento e fixagdo da PCl na cavidade. Para tal, basta que a
bancada tenha mais de 20mm de espessura e que o corte tenha sido realizado

correctamente.

CFUIDIIIEE D

A zona de apoio do vidro é guarnecida com uma borracha adesiva. Nao utilizes
silicone pois pode provocar danos no vidro se pretenderes remover a PCI
futuramente.

A embalagem que protege a PCI durante o transporte € constituida apenas por
materiais que respeitam o ambiente e que podem ser reciclados. Elimina-a de
forma ecolégica.

Se possuires um aparelho antigo, deves inutiliza-lo ou identifica-lo como tal. A
tua Camara Municipal ou os estabelecimentos especializados podem informar-te
sobre as formas mais ecolégicas de eliminar produtos electrénicos.

Ligacdo Eléctrica

Ligacéo a
Rede de
Eléctrica

Antes de procederes com qualquer montagem certifica-te que o aparelho esta
completamente desligado da Rede Eléctrica de Alimentac&o. Este sé deve ser
ligado quando todo o processo de montagem estiver concluido

Para a ligagao da PCI utiliza um cabo flexivel do tipo HO5RR-F com 1 metro de
comprimento.

O condutor Terra (verde e amarelo) deve ser o primeiro a ser ligado. Ao
desligar o aparelho, o condutor Terra deve ser o Ultimo a ser desligado.

Para cumprir as normas de seguranca, a ligagéo a rede de alimentagéo devera
ser realizada através de uma tomada ou, em alternativa, através de um
dispositivo de corte com separagéo de contactos em todos os pélos.

Durante a instalacdo assegura-te que o cabo de alimentacdo nao fica
danificado nem toca em zonas que possam estar sujeitas a temperaturas
superiores a 50°C.

11



ARTS Single, ARTS Dual, ARTS Dual Plus, ARTS Home 70, ARTS Home 80 e ARTS Home 90

As ligagbes na parte inferior da PCl devem ser realizadas segundo o
esquema, a uma rede monofasica de 230V/50Hz.

ARTS Standard N Biselada, ARTS Standard Biselada, ARTS Easy e ARTS Easy Plus

: — As ligag6es na parte inferior da PCI devem ser
H uu® e I [ u e N@ I realizadas dependendo do tipo de instalagéo
eléctrica da habitacdo: caso a instalagédo seja
monoféasica deve ser implementado o esquema
de 230V~, caso seja trifasica segue o esquema

L N+ de 400V~2L.
I = s 1 NOTA: A PCl vem apenas com o shunt dos
neutros ja montado. Caso a instalagdo eléctrica
230V~ seja monofasica (230V~) é necessario colocar

o outro shunt fornecido entre as duas fases (L1
eL2).

Conjuntamente com a PCI s&o fornecidos dois shunts de ligacéo, que
Shunt de ligagdo devem ser utilizados conforme os esquemas.

12



Configuracéo da
corrente maxima
admissivel

(Disponivel apenas para
os modelos ARTS
Standard N Biselada,
ARTS Standard
Biselada, ARTS Easy e
ARTS Easy Plus)

Limitagcédo de
poténcia

MONTAGEM

E frequente as instalagbes domésticas estarem contratualmente
limitadas a 16A. Se a PCI fosse instalada numa instalacdo monofasica
(com apenas 16A) e se todos os PIM fossem colocados em
funcionamento na poténcia méaxima o disjuntor da instalacéo iria disparar
devido ao excesso de corrente pedido a rede. Para evitar esta situacao a
PCI permite configurar a corrente maxima admissivel.

Sempre que é ligada a energia eléctrica, a PCIl detecta se esta
conectada a um sistema de alimentagdo monofasico ou trifasico. Se a
PCI estiver ligada a um sistema de alimentagdo monofasico a poténcia é
automaticamente limitada a 3600W (16A). Se a PCI estiver ligada a um
sistema de alimentacéo trifasico a poténcia é automaticamente limitada a
7200W (32A).

Caso pretendas alterar a corrente maxima admissivel deves seguir os
seguintes passos:

1. Liga a PCI com a tecla (). 0s mostradores apresentam = ~;

2. Prime as teclas (=] dos PIM 2 e 4 simultaneamente e de forma
prolongada até se ouvir um sinal sonoro e o mostrador do PIM 4
apresentar a poténcia actual, 36 (3600W) ou 12 (7200W);

3. Altera a poténcia para o valor que pretendes com a tecla (=Jou

do PIM 4;
4. Confirma o valor escolhido com a tecla (O],

Se tens uma instalagdo capaz de fornecer pelo menos 32A em
monofasico podes usufruir da tua PCl sem qualquer limitagdo. Basta
configurar a PCI para ndo realizar qualquer limitagdo, ou seja, no menu
seleccionar a opgéo =

Para usares a tua PCl sem qualquer limitacdo é aconselhavel
usares um sistema trifasico capaz de fornecer 16A por fase.

A limitacéo de poténcia pode fazer com que, na utilizagdo da PCI, ao
aumentar a poténcia, seja visualizada no mostrador a indicagao PL
(Poténcia Limitada). Se a PCIl estiver alimentada em sistema
monoféasico, a corrente maxima € limitada a 16A. O aumento do nivel de
poténcia pode ndo ser permitido, por limitagcdo de poténcia, se o nivel de
poténcia for aumentado quando ja ha outros PIM em funcionamento.
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Funcionamento da PCI
Comando da PCI

O comando da PCI é feito através da interface com o utilizador, simplesmente tocando nos diferentes
simbolos, marcados na superficie do vidro do aparelho.

Ligar e Desligar Para ligar a PCI prime a tecla (©] e todos os mostradores apresentardo = .
Para desligar a PCl prime a tecla (). se um ou mais PIM estiverem em
funcionamento serdo desligados (presséo longa).

Com a PCI em repouso e depois de algum tempo sem seleccionar nenhum PIM
(30 segundos), esta desliga-se automaticamente.

Ligar um PIM Para iniciar o funcionamento de um PIM, liga a PCI com a tecla [O). Os
mostradores indicam = =, a PCIl esta ligada mas o PIM respectivo esta
desligado (em repouso). Prime a tecla do PIM que pretendes e escolhe no
menu a funcéo a iniciar. O mostrador desse PIM fica com a indicacao Poa
piscar. Escolhe a fungdo que pretendes com a tecla =]

No menu de escolha de fungéao existem cinco opgdes disponiveis:
e O F - sairdo menu (voltar ao estado de repouso).
« P 0 - Modo Niveis de Poténcia.
« FE. Funcéo Fervura Inteligente.
o Fr- Fung&o Fritura Inteligente.
- Funcgéo Grelhado Inteligente.

Confirma a opcéo escolhida com a tecla ).

Se o teclado ficar inactivo durante 10 segundos, a PCIl volta ao estado de
repouso automaticamente (mostrador indica = ~).

No estado de repouso, se o teclado ficar inactivo durante 30 segundos o
aparelho desliga-se automaticamente. Para voltar a liga-lo pressiona
novamente a tecla (2.

Desligar um Para desligar um PIM pressiona prolongadamente a tecla (=] ou prime-a

PIM repetidamente até a poténcia ser reduzida a zero (em modo niveis de
poténcia).

Bloqueio do Para garantires que a PCI néo liga inadvertidamente (importante para limpeza

teclado ou para proteccao de criangas) blogueia o teclado. Para tal basta premir

prolongadamente a tecla (O] ate gue o indicador ™ ligue.

Com a PCI blogueada podes limpar toda a superficie da PCIl sem problemas.

A sinalizacdo de calor residual permanece activa também com o teclado
bloqueado.

Para desbloquear o teclado volta a pressionar a tecla ] prolongadamente. O
indicador ™ apaga-se e a PCI vai para o estado de repouso.
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Associacéo
da PClcomo
eCozinheiro
(Aplicavel
apenas nos
modelos
equipados com
comunicagao
sem fios)

Escolha do
PIM
comandado
pelo
eCozinheiro
(Aplicavel
apenas nos
modelos
equipados com
comunicagdo
sem fios)

Temporizador

FUNCIONAMENTO DA PCI

Para utilizares a PCI em conjunto com o eCozinheiro, precisas de realizar a
associagdo dos dois. Esta tarefa de associacdo € realizada essencialmente
através do eCozinheiro, sendo um processo que € desencadeado
automaticamente caso o eCozinheiro detecte uma nova PCl nas suas

imediag0es.

Caso canceles o processo de associagdo entre o eCozinheiro e a PCI, e caso
pretendas, no futuro, associar a PCl ao eCozinheiro, teras que desencadear o
processo de associagao de forma manual.

Durante a fase de detecgdo e associacdo da PCI, esta ird apresentar um
ndmero de identificagdo de 2 algarismos que deves introduzir no eCozinheiro, o
que ir4 concluir o processo de associacdo. As teclas e dos PIM
comecgardo a piscar durante este processo (apenas nos modelos retro-
iluminados).

Apo6s a associagdo a PCl regressa ao estado normal de repouso.

Nota: Para mais informagédo acerca do processo de associa¢do da PCl com o
eCozinheiro, consulta a secgdo “Associagdo com o eCozinheiro” presente
neste manual ou consulta o Manual do Utilizador do teu eCozinheiro.

Durante a preparagdo de cozinhados através do eCozinheiro, as teclas e
do PIM comecarao a piscar, apenas para identificacao do PIM (apenas nos
modelos retro-iluminados).

Ap6s a PCI receber a ordem do eCozinheiro, para que determinado PIM inicie
o funcionamento, o PIM em causa apresenta a mensagem &L, indicando que
estd de momento bloqueado visto que ir4 ser usado para a confeccdo de um
cozinhado.

Nota: Para mais informag&o acerca do processo de escolha do PIM da PCI com
o eCozinheiro, consulta a sec¢gdo “Cozinhado através do eCozinheiro” presente
neste manual ou consulta o Manual do Utilizador do teu eCozinheiro.

O Temporizador serve para Programar o Tempo de funcionamento de um PIM.

Programar o
Tempo

Para Programares o Tempo executa 0s seguintes passos:

1. Liga a PCI e inicia o funcionamento do PIM;

2. Prime as teclas e em simultdneo. O mostrador indica o tempo a
piscar e o indicador ® liga (fixo, sem piscar);

3. Programa o tempo pretendido com a tecla (=] ou [&). A0 premires de
forma prolongada obténs um ajuste mais rapido;

4. Valida o tempo voltando a premir as teclas (=Je em simultaneo ou
aguardar pela confirmacgao automatica (10 segundos).
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Alterar o valor Para entrar na Programacdo do Tempo prime as teclas =Je em
do Tempo simultaneo.
Num PIM em funcionamento com Tempo Programado, o tempo restante é
mostrado alternadamente com o parametro da fungéo activa. Nesta situacéo,
com o tempo restante de funcionamento visivel no mostrador, também é
possivel ajustar directamente o seu valor com as teclas (=JoulH).
O tempo méximo programavel é de 4 horas (Y F).

Apresentacédo Para valores inferiores a 1 minuto o tempo restante € mostrado em segundos

do valor do com o indicador ® a piscar (excepto na Programacgéo do Tempo, em que 10

Tempo segundos sado representados por @. f). Os tempos entre 1 e 10 minutos s&o
apresentados no formato M.S (por exemplo 25 representa dois minutos e
meio). Para valores superiores a 10 minutos o tempo é apresentado em
minutos. Para valores superiores a 90 minutos o tempo € apresentado de 30
em 30 minutos, da forma l?f'h EH, 3h, JHeYh representando 2h, 2h30,
3h, 3h30 e 4h respectivamente.

Desligar o Para desactivares o Tempo basta Programares com o valor zero (U.D) e
Tempo confirmar com (=] e i em simultdneo ou aguardar pela confirmagdo
automatica.

Finalizacdo do  Quando o Tempo chega ao fim, o PIM desliga-se automaticamente e a PCI
Tempo emite um sinal sonoro.

Modo Niveis de Poténcia

No modo niveis de poténcia podes definir a poténcia a aplicar ao recipiente de cozinhar.

Para iniciar o funcionamento no modo niveis de poténcia, selecciona no menu a opgéo Poe prime a
tecla (o PIM inicia com o&. i, 65W). Se pressionares a tecla prolongadamente, o
funcionamento € iniciado a poténcia maxima disponivel.

Para aumentar ou reduzir a poténcia de indugéo utiliza a tecla (=] ou (). O mostrador indica a
poténcia actualmente aplicada no PIM.

Podes usar um Tempo para cada um dos PIM.

Caso um PIM de 21cm se encontre numa poténcia entre 1. TeddeseoPM adjacente estiver
ligado, ao reduzir o nivel de poténcia do primeiro PIM, esta passa imediatamente para o nivel 5.
Com o temporizador programado apenas € possivel ajustar o nivel de poténcia com as teclas (e
guando o mostrador estiver a indicar o nivel de poténcia.

E emitido um sinal sonoro de erro e apresentado P L no mostrador sempre que a limitagcdo de
poténcia for activada.

Modo Booster

Alguns PIM tém capacidade de fornecer poténcia extra (ver PIM, pagina 6 e Caracteristicas Técnicas,
péagina 37).

Para acederes ao modo booster, procede da seguinte forma:
1. Liga um PIM (com booster disponivel) no modo niveis de poténcia (P a);
2. Ajusta o nivel de poténcia para o valor maximo;
3. Prime a tecla para aumentar a poténcia. A partir deste momento a PCI passa a funcionar
em modo Booster.
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Se premires a tecla de forma prolongada, estando o nivel de poténcia no valor maximo sem
poténcia extra, a poténcia passa imediatamente para o valor maximo do modo booster.

Se um PIM estiver com o0 modo booster activo, o PIM adjacente (a cima ou a baixo) pode ser ligado
mas 0 primeiro saira automaticamente do modo booster. Nao é possivel usares o booster num PIM
com o PIM adjacente ligado.

E emitido um sinal sonoro de erro e apresentado P L no mostrador sempre que a limitacdo de
poténcia for activada.

Outras Funcionalidades

Detecgéo de
falta de
recipiente

Calor Residual

Limitagéo
automatica de
funcionamento

Sempre que um PIM n&o tiver um recipiente, a PCl detecta a situagio. E
emitido um sinal sonoro e 0 mostrador comecga a piscar. Ap6s 30 segundos
com falta de recipiente, é emitido novo sinal sonoro longo e o PIM desliga-se
automaticamente.

Se colocares um recipiente enquanto o mostrador estd a piscar, o PIM
continua o funcionamento normal.

Se o recipiente de cozinhar esta correctamente colocado sobre um PIM e ndo
é detectado pela PCI, entdo o recipiente pode ndo ser adequado para utilizar
com inducéo.

Ao desligares um PIM se ainda houver calor residual na superficie, ficara o
aviso H maitsculo (do inglés Hot) no mostrador respectivo. Quando a
temperatura diminuir para um valor mais baixo, mas ainda desagradavel, a
indicacdo altera para h minasculo (hot). Quando deixar de haver calor
apreciavel na superficie do PIM o mostrador desliga-se completamente.
Quando a PCI esta desligada e existe algum PIM com calor residual (H ou
h), 0s restantes mostradores apresentam o ponto do mostrador ligado para
que se possa identificar a posi¢do do PIM que esta quente.

O tempo méaximo de funcionamento de um PIM, sem que o utilizador use o
teclado, estd limitado de acordo com a poténcia de funcionamento. Vé
Caracteristicas Técnicas, pagina 37.
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Funcdes Inteligentes
Funcé&o Fervura Inteligente

A Funcao Fervura Inteligente FE foi especificamente concebida para ferver alimentos de forma rapida
e econémica. A fungdo comeca por elevar a temperatura dos alimentos até ferver, controlando depois
a poténcia de forma a manter a fervura com o minimo de energia possivel.

PLANEAR: 1. Para iniciar a Funcdo Fervura Inteligente liga a PCI e selecciona FE no

Que Funcéo?  menu de fungdes do PIM pretendido (prime a tecla para entrar no
menu e a tecla (=] até seleccionares FE). Prime a tecla para iniciar
a fungdo. Passa-se imediatamente para o ajuste do peso dos alimentos
a cozinhar.

PLANEAR: 1.  Define o peso dos alimentos que vais cozinhar. Com a tecla (=] ou
Que Ingredientes?  podes ajustar de 100g (0. 1) até 9,9kg (3. 9) com intervalos de 100g.

O valor do peso por defeito é de 1kg (mostrador indica 10 a pisc%
Para confirmar o peso introduzido prime as teclas =] e =
simultaneamente ou aguarda 10 segundos pela confirmagdo automatica.
A Funcd@o Fervura foi concebida para realizar cozinhados com o
recipiente fechado com tampa. Apods colocares todos os ingredientes no
recipiente coloca sempre a tampa, para obteres um cozinhado mais
eficiente.

PROGRAMAR: 2. Ap6s confirmares o peso, o mostrador apresenta £ 1 a piscar durante

Quanto Tempo 1?  alguns instantes e depois o valor do Tempo 1. Programa o valor com a
tecla (=] ou (). O valor por defeito é de 15 minutos (mostrador
indica {5 a piscar). O valor maximo programéavel é de 4 horas. Para
confirmares o valor introduzido prime as teclas =] e
simultaneamente ou aguarda 10 segundos pela confirmag&o automatica.
Durante a fervura também podes reprogramar directamente o valor do
Tempo 1 premindo a tecla (=l ou guando o tempo restante estiver
visivel no mostrador.
Para desligar o temporizador ajusta o valor do Tempo 1 para zero. Nesta
situagdo a fungéo ird terminar ap6s o periodo de aquecimento.

PROGRAMAR: 2. O Tempo 2 apenas esta disponivel se o Tempo 1 estiver Programado e
Quanto Tempo 2?  é Programado de forma analoga ao Tempo 1. Depois de programares o
Tempo 1, prime as teclas \/g;_l e em simultdneo, o mostrador
apresenta agora £E2a piscar durante alguns instantes e depois o valor
do Tempo 2. O valor por defeito é de 10 minutos (mostrador indica 10a
piscar). O valor maximo programavel é de 4 horas.
Se apenas programares o Tempo 1, a funcdo ira terminar no final do
tempo programado. Se o Tempo 2 estiver programado, no final do
Tempo 1, a PCI entra no modo de Pausa para intervires no cozinhado.
ApOs acrescentares os _ingredientes finais ao cozinhado, efectua uma
presséo longa na tecla para sair de Pausa e voltar a fervura durante
o tempo definido no Tempo 2.
Nas fases de fervura também podes reprogramar directamente o valor
do Tempo 2 premindo a tecla (=] ou quando o tempo restante
estiver visivel no mostrador.
Para desligar o temporizador ajusta o valor do Tempo 2 para zero. Nesta
situagdo a fungédo ir4 terminar ap6s o periodo do Tempo 1.
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SUPERVISIONAR: 3. A Funcdo Fervura Inteligente é dividida em varias fases de
a Monitorizar  funcionamento. Podes avancar para a fase seguinte premindo
prolongadamente a tecla ED)

A Aquecer... A fase de aquecimento tem inicio assim que a Funcdo Fervura
Inteligente entra em funcionamento. Consiste em aquecer os alimentos
até gue estes atinjam a temperatura de fervura. O ajuste do peso é feito
durante esta fase. Depois dos pardmetros ajustados, o mostrador indica

FE alternadamente com o tempo necessario para atingir a fervura.

A Ferver... A PCI s6 ira aplicar a poténcia minima necessaria para manter a fervura.
O valor definido no Tempo 1 define o tempo de fervura ao fim do qual o
PIM é desligado.
Se ndo programares o Tempo 1 a fungdo termina no fim do
aguecimento.

Pausa Findo o Tempo 1 e se 0 Tempo 2 estiver programado a Fungao Fervura
Inteligente entra em Pausa da fervura para poderes acrescentar mais
ingredientes. E emitido um sinal sonoro e o mostrador ir4 indicar a
sinalizacéo de pausaL 4 e ™ 7 alternadamente.

Coloca os ingredientes finais e prime de forma prolongada para
prosseguir com o cozinhado.

O tempo méaximo de permanéncia em Pausa é de 15 minutos, ao fim do
qual a fungdo termina.

A Ferver... A PCI ir4 voltar a aquecer os alimentos até a fervura. Quando a fervura é
atingida a PClI mantém a temperatura, utilizando a poténcia minima
necessaria e durante o tempo programado no Tempo 2.

A Repousar... Terminado o Tempo 1 ou Tempo 2, a PCl entrard no estado de repouso
durante 5 minutos. O mostrador indica S & alternado com o tempo
restante.

Ajuste fino A Funcdo Fervura Inteligente possibilita o ajuste da temperatura do
cozinhado durante a fervura. Com a tecla (=] ou podes diminuir ou
aumentar a temperatura dos alimentos quando o mostrador indicar FE.

Existem 3 niveis acima ( 1, Ce 3) e 3 niveis abaixo (= {, - Ce- 3).

Podes sempre voltar a temperatura inicial voltando a ajustar o nivel para
7.

zero ().

Terminar afuncdo A qualquer momento podes terminar a fungdo premindo
prolongadamente a tecla =J.

Conselhos de utilizagao:

e Deves iniciar a “Funcdo Fervura Inteligente” com o recipiente de cozinhar a temperatura ambiente
ja com todos os alimentos no seu interior;

e Utiliza um recipiente com tampa para manter uma melhor fervura com menos consumo de
energia. Caso pretendas manter uma boa fervura sem testo deves ajustar a fungao utilizando os
niveis de ajuste fino;

e Para obter um bom desempenho, o valor do peso programado deve ser o mais préximo possivel
do peso dos alimentos.

e Caso a fervura seja atingida antes do fim do aguecimento, se pretenderes evitar uma fervura forte
durante algum tempo, basta pressionares prolongadamente a tecla (£). Deste modo ¢ possivel
poupar energia. Esta situagdo pode ocorrer se por exemplo, no inicio do cozinhado for introduzida
agua ja quente.
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Funcé&o Fritura Inteligente

A Funcdo Fritura Inteligente Fr foi especificamente desenvolvida para fritar (imersdo em 6leo),
controlando automaticamente a temperatura (cerca de 180°C) de forma a ndo queimar o 6leo nem os
alimentos.

PLANEAR: 1. Ppara iniciar a Fungdo Fritura Inteligente liga a PCI e selecciona Fr no

Que Fungéo?  meny de fungdes do PIM pretendido (prime a tecla para entrar no
menu e a tecla (=] até seleccionares Fr)_ Prime a tecla para iniciar
a funcdo. Passa-se imediatamente para o ajuste da quantidade de 6leo a
aquecer.

PLANEAR: 1. Define a quantidade de dleo a aquecer. Com a tecla (=] ou podes
Que Ingredientes?  giystar de 100ml (. ) até 2 litros (Z.8) com intervalos de 100ml.
A quantidade de 6leo por defeito é de 1 litro (mostrador indica 10 a
piscar). Para confirmar a quantidade introduzida prime as teclas (=Je
simultaneamente ou aguarda 10 segundos pela confirmagdo
automatica.

PROGRAMAR: 2. Apés confirmares a quantidade de 6leo, o mostrador apresenta o valor
Quanto Tempo 1?  do Tempo 1. Programa o valor com a tecla (=] ou . O valor por
defeito é de 3 minutos (mostrador indica 30a piscar). O valor maximo
programavel é de 4 horas. Para confirmares o valor introduzido prime as
teclas (=] e simultaneamente ou aguarda 10 segundos pela
confirmacéo automatica.
Durante a fritura também podes reprogramar directamente o valor do
Tempo 1 premindo a tecla (=Jou guando o tempo restante estiver
visivel no mostrador.
Para desligar o temporizador ajusta o valor do Tempo 1 para zero. Nesta
situagdo a fungao ir4 terminar ap6s o periodo de aquecimento.

SUPERVISIONAR: 3. A Fungdo Fritura Inteligente é dividida em varias fases de
a Monitorizar  funcionamento. Podes avancar para a fase seguinte premindo
prolongadamente a tecla (EP)

A Aquecer... A fase de aquecimento tem inicio assim que a Funcao Fritura Inteligente
entra em funcionamento. Consiste em aquecer o 6leo até que fique
pronto a fritar (cerca de 180°C). O ajuste da quantidade de ¢6leo é feito
nesta fase. Depois de todos os parametros ajustados, o mostrador indica
Fr alternadamente com o tempo necessario para que o 6leo esteja
pronto a fritar.

Pausa Quando o dleo atingir a temperatura ideal de fritura € emitido um sinal
sonoro e o mostrador ir4 indicar a sinalizagdo de Pausa L o e N
alternadamente. Coloca os ingredientes a fritar e prime prolongadamente
a tecla (),

O tempo maximo que é possivel permanecer em pausa é de 15 minutos.
No fim do qual a funcéo termina por questdes de seguranca.
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A Fritar... Os alimentos irdo fritar durante o periodo do Tempo 1. No final do tempo
a fungéo transita novamente para a Pausa, de modo a poderes retirar os
alimentos acabados de fritar e colocar novos alimentos, repetindo o ciclo
até que termines a fungéo.

O tempo restante é mostrado alternadamente com Fr , podes
reprogramar directamente o Tempo 1 com a tecla (=Jou guando o
mostrador estiver a indicar o tempo restante.

Ajuste fino A Funcao Fritura Inteligente possibilita o ajuste da temperatura do 6leo
durante a fritura. Com a tecla (=] ou podes diminuir ou aumentar a
temperatura do 6leo quando o mostrador indicar Fr . Existem 3 niveis
acima ( /,2 e 3) e 3 niveis abaixo (- {, = € e = J). Podes sempre
voltar a temperatura inicial voltando a ajustar o nivel para zero (g).

Terminar afuncdo A qualquer momento podes terminar a fungdo premindo
prolongadamente a tecla =l

Conselhos de utilizagéo:

Deves iniciar a “Fungéo Fritura Inteligente” a temperatura ambiente e jA com o 6leo dentro do
recipiente;

N&o inicies a funcdo com o 6leo ou recipiente ja quentes;
Utiliza apenas 6leos indicados para fritar a pelo menos 180°C;
Nunca deixes o processo de fritura sem vigilancia pois os 6leos sao facilmente inflaméveis;

Coloca cerca de 1/5 de alimentos da quantidade de 6leo para obteres os melhores resultados. Por
exemplo: para 1 litro de 6leo coloca 200g de alimento a fritar.
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Funcéo Grelhado Inteligente

A Funcéo Grelhado Inteligente 9 foi especificamente desenvolvida para grelhar alimentos de um
modo simples e econémico. A funcdo comega por elevar a temperatura da sertd até a temperatura
ideal para grelhar, seguindo-se um controlo automéatico de temperatura de acordo com a quantidade
de alimentos.

PLANEAR: 1.  Para iniciar a Fungdo Grelhado Inteligente liga a PCI e selecciona 9r no

Que FUngdo?  menu de fungdes do PIM pretendido (prime a tecla para entrar no
menu e a tecla (=] até seleccionares 91'). Prime a tecla para iniciar
a funcdo. Passa-se imediatamente para o ajuste do peso dos alimentos
a grelhar.

PLANEAR: 1.  Define o peso dos alimentos a grelhar. Com a tecla (=l ou podes

Que Ingredientes?  giystar de 50g (a./) até 2kg (C.J) com intervalos de 50g até as 200g e
100g para valores acima.

O valor do peso por defeito € de 0,5kg (mostrador indica 05a pisc%

Para confirmar o peso introduzido prime as teclas (=] e

simultaneamente ou aguarda 10 segundos pela confirmagéo automatica.

PROGRAMAR: 2. Apés confirmacdo da quantidade do peso dos alimentos, o mostrador
Quanto Tempo 1?  apresenta o valor do Tempo 1. Programa o valor com a tecla (=) ou
. O valor por defeito é de 5 minutos (mostrador indica 50a piscar).
O valor maximo programavel é de 4 horas. Para confirmares o valor
introduzido prime as teclas e simultaneamente ou aguarda 10
segundos pela confirmagao automatica.
Durante o grelhado podes reprogramar directamente o valor do Tempo 1
premindo a tecla é’ ou quando 0 tempo restante estiver visivel no
mostrador.
Para desligar o temporizador ajusta o valor do Tempo 1 para zero.
Nesta situacdo a funcéo ird terminar apds o periodo de aquecimento.

SUPERVISIONAR: 3. A Funcdo Grelhado Inteligente € dividida em vérias fases de
a Monitorizar  funcionamento. Podes avancar para a fase seguinte premindo
prolongadamente a tecla =

A Aquecer... A fase de aquecimento inicia-se assim que a Fungdo Grelhado
Inteligente entra em funcionamento. Esta fase consiste em aquecer o
recipiente até que este fique pronto a grelhar. O ajuste da quantidade de
comida a grelhar é feito nesta fase.

Depois de todos os parametros ajustados, o mostrador indica 9
alternadamente com 0 tempo necessario para que o recipiente esteja
pronto a grelhar.

Pausa Quando a temperatura do recipiente for a ideal para grelhar é emitido
um sinal sonoro e 0 mostrador ird indicar a sequéncia
L J—oL J—)JS—»U‘I’J%UU
Coloca os ingredientes a grelhar e prime prolongadamente a tecla [ED)
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FUNCOES INTELIGENTES

A Grelhar... Os alimentos irdo grelhar durante o Tempo 1. No final do tempo a
funcao transita para Pausa.
O tempo restante é mostrado alternadamente com 5"', podes
reprogramar directamente o Tempo 1 com a tecla (=Jou guando o
mostrador estiver a indicar o tempo restante.

Pausa Depois de grelhar os alimentos durante o temp'q programado é emitido
um sinal sonoro e o mostrador ira indicar s e alternadamente.
Vira os alimentos e prime prolongadamente a tecla ED)

A Grelhar... Os alimentos iréo voltar a grelhar. Nesta fase o periodo de grelhado
sera 2/3 do primeiro periodo. No final do tempo a fungdo transita
novamente para Pausa para que coloques novos alimentos para grelhar,
repetindo o ciclo até que termines a funcéo.

Ajuste fino A Fungdo Grelhado Inteligente possibilita o ajuste da temperatura da
superficie do recipiente durante o grelhado. Com a tecla =] ou
podes diminuir ou aumentar a temperatura do recipiente quando o
mostrador indicar 9r. Existem 3 niveis acima (1, ce 3) e 3 niveis
abaixo (= I, = ce- 3). Podes sempre voltar & temperatura inicial
voltando a ajustar o nivel para zero (3).

Terminar afuncdo A qualquer momento Fodes terminar a funcdo premindo
prolongadamente a tecla .

Conselhos de utilizag&o:

e Utiliza sertds com revestimento de teflon, uma vez que esta funcéo foi optimizada para este tipo
de material;

e Ao iniciar a “Fungédo Grelhado Inteligente”, a serta deve estar a temperatura ambiente.

* Na&o inicies a fungdo com os alimentos ja na sertd, deixa que aqueca até a temperatura ideal.
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COZINHAR ATRAVES DO ECOZINHEIRO

Cozinhado através do eCozinheiro

(Este seccéo é aplicavel apenas a modelos equipados com comunicagéo sem fios)

As PCI ApplianceARTS apresentam uma tecnologia inovadora de comunicagdo sem fios, que permite
a preparagdo de cozinhados com auxilio do eCozinheiro. Este comanda as PCl na sua éarea
circundante, desde que estas tenham sido previamente associadas ao eCozinheiro. Apés ter sido
feita a associagdo, a PCI pode ser identificada e comandada automaticamente por este.

A PCI recebe do eCozinheiro informag®es relativas ao cozinhado que pretendes efectuar, sendo que
durante o funcionamento de uma das Fungdes, os parametros destas podem ser reajustados.

Associacao com o eCozinheiro

Descrigao

Exemplos do
processo de
associacéo
com o
eCozinheiro
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Para a utilizagdo da PCl em conjunto com o eCozinheiro, é necesséario realizar
a associagdo dos dois. Esta tarefa de associacéo é realizada essencialmente
através do eCozinheiro, sendo um processo que € desencadeado
automaticamente caso o eCozinheiro detecte uma nova PCl nas suas
imediagdes.

No caso de cancelares o processo de associagdo entre o eCozinheiro e a PClI,
e caso pretendas no futuro associar a PCl ao eCozinheiro, terds que
desencadear o processo de associagdo de forma manual, que é iniciado

L . L
através do menu de associagéo do eCozinheiro I .

Durante a fase de deteccdo e associacdo da PCI, esta ira apresentar um
nimero de identificagdo de 2 algarismos que deves introduzir no eCozinheiro,
0 que ira concluir o processo de associa¢do. Durante este processo, as teclas
qu e dos PIM comecardo a piscar, para que facilmente identifiques a PCI
alvo de associagao. (Aplicavel apenas aos modelos com retro-iluminagéo).

Apos a associagdo a PCl regressa ao estado normal de repouso.
Observacao: O eCozinheiro pode associar até 6 PCl em simultaneo.

Nota: Para mais informacéo acerca da funcionalidade de associacdo consulta
0 Manual do Utilizador do eCozinheiro.

1) Como associar uma nova PCl ApplianceARTS ao eCozinheiro
ApplianceARTS:

Liga a tua nova PCI e entra no menu de Fungdes do teu eCozinheiro.

Ap6s alguns segundos, o teu eCozinheiro ird apresentar uma mensagem
informando que detectou uma nova PCI. De seguida, apresenta um menu no
qual deves introduzir o cédigo de dois algarismos apresentado pela tua nova
PCI.

Utiliza a tecla @ ou @ do eCozinheiro para introduzir o coédigo de

associagao da PCI e prime % para validar. Caso o cédigo esteja correcto a
PClI ficara associada ao eCozinheiro e ja podes controlar a PCI através deste.
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2) Como associar de forma manual uma PCI ApplianceARTS ao
eCozinheiro ApplianceARTS:

Caso tenhas cancelado o processo de associagdo automatico, podes
desencadear a associacdo de forma manual. Para isso entra no Menu de
) ~ s . . 50 P
Configuracdes do eCozinheiro premindo a tecla . Selecciona a opcao
Associacéo de PCI, selecciona Procurar PCI, premindo a tecla =2,

Introduz o cédigo de associagdo apresentado pela PCl seleccionada a
associar.

Observacéo: Caso possuas mais do que uma PCI, ou uma PCI constituida por

médulos utiliza a tecla ou @ para seleccionares a PCl a associar.
Sempre que pressionares uma destas teclas sera seleccionada uma PCI
diferente e as teclas (=] e da PCI comecardo a piscar. (Aplicavel apenas
aos modelos com retro-iluminagdo). Comeca por associar as PCl ou médulos
da esquerda para a direita. Desta forma, durante a selecgdo do PIM é mais
facil de identificares o PIM que estés a escolher

Apo6s encontrares a PCl que pretendes associar, utiliza a tecla @ ou @ do
eCozinheiro para introduzires o cédigo de associagdo apresentado na PCI, e

prime % de forma a validar. Caso o cédigo esteja correcto a PCI ficara
associada ao eCozinheiro e ja podes controlar a PCI através deste.

Eliminar Se pretenderes eliminar a associacdo da PCIl, entra no Menu de

iach X ~ o i ) ~ [Gp)
assoclagao Configuragdes do eCozinheiro premindo a tecla & ] selecciona a opcdo 'l
com o

Associagéo de PCI, selecciona Eliminar PCl e prime a tecla =%l Todas as

eCozinheiro . ) . - C
PCI que estavam associadas ficam desassociadas (eliminadas).

Funcéo Fervura Inteligente comandada pelo eCozinheiro

Descrigao Para utilizares esta funcionalidade, prepara o cozinhado no eCozinheiro. Usa a
funcdo Fervura Inteligente. A elaboracédo do cozinhado tem por base a funcéo
FE, que se desenrola de forma idéntica ao descrito na secgdo “Fungdo
Fervura Inteligente”.

A “Funcédo Fervura Inteligente” foi especificamente concebida para ferver
alimentos de forma répida e econémica. A funcdo comeca por elevar a
temperatura dos alimentos até ferver, controlando depois a poténcia de forma
a manter a fervura com o minimo de energia possivel.

O eCozinheiro automaticamente da a ordem a PCI para iniciar o cozinhado,
sendo transmitidas as informagdes do cozinhado que foi preparado, através da
comunicacgao sem fios.

Apbs seleccionares no eCozinheiro, o PIM da PCI que pretendes utilizar, a PCI
apresenta a mensagem &L, indicando que este PIM estd de momento
bloqueado, visto que ira ser usado para um cozinhado.

Nota: Para mais informacdo acerca da preparagdo de cozinhados
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Exemplo de
uso da Funcgéo
“Fervura
Inteligente”
comandada
pelo
eCozinheiro

COZINHAR ATRAVES DO ECOZINHEIRO

comandados pelo eCozinheiro, consulta o manual de utilizagdo do
eCozinheiro.

No momento em gue o eCozinheiro solicita a transferéncia do recipiente para
a PCI, as teclas =le do PIM previamente seleccionado no eCozinheiro
piscam, servindo de guia para que coloques o recipiente no PIM indicado.
(Aplicavel apenas aos modelos com retro-iluminag&o).

Observacao: No momento em que o eCozinheiro indica para transferires o
recipiente para o PIM indicado pela PCI, esta comecara a tentar aplicar
poténcia. Assim deves transferir de forma expedita, usando de cuidado, o
recipiente para o PIM da PCI. Caso contrario seréa sinalizada falta de recipiente
e ao fim de algum tempo, o PIM é desligado e o cozinhado é cancelado.

Preparar uma sopa numa “Panela P16” que precisa de 45 minutos de
cozedura.

Liga o eCozinheiro %
Escolhe a fungéo ™ Fervura com %
Coloca a panela P16 vazia, sobre o PIM e confirma em %

Coloca os ingredientes na panela. Podes utilizar a tecla % sempre que
introduzes um ingrediente, para efectuar tara parcial e controlares melhor a
guantidade introduzida.

Pressiona prolongadamente @ e coloca a tampa (testo) na panela.

Escolhe o PIM em que vais cozinhar usa a tecla @ @ ou D e

confirma em L),
Programa o Tempo 1 para 45 minutos e confirma em %]

Escolhe Imediato e prime @
Transfere o recipiente com o preparado para o PIM seleccionado.

O eCozinheiro dara a ordem para a PCI iniciar o cozinhado, esta levara o
contetdo da panela a fervura, controlando depois a poténcia de forma a
manter a fervura com o minimo de energia possivel durante os 45 minutos.
Findos os 45 minutos o eCozinheiro soard um sinal sonoro indicando o fim do
cozinhado.

Funcé&o Fritura Inteligente comandada pelo eCozinheiro

Descrigao
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Para utilizares esta funcionalidade, prepara o cozinhado no eCozinheiro. Usa a
funcao Fritura Inteligente. A elaboracao do cozinhado tem por base a fungéo
Fl', que se desenrola de forma idéntica ao descrito na secgao “Funcao Fritura
Inteligente”.

A “Fungéo Fritura Inteligente” foi especificamente desenvolvida para fritar
(alimentos imersos em 0leo), controlando automaticamente a temperatura
(cerca de 180°C) de forma a ndo queimar o 6leo nem os alimentos.

O eCozinheiro automaticamente da a ordem a PCI para iniciar o cozinhado,
sendo transmitidas as informag8es do cozinhado que foi preparado, através da
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comunicagdo sem fios.

Apos seleccionares no eCozinheiro, o PIM da PCI que pretendes utilizar, a PCI

[ ] . . -
apresenta a mensagem &L, indicando que este PIM estd de momento
bloqueado, visto que ir4 ser usado para um cozinhado.

Nota: Para mais informagdo acerca da preparagdo de cozinhados
comandados pelo eCozinheiro, consulta o Manual do Utilizador do
eCozinheiro.

No momento em que o eCozinheiro solicita a transferéncia do recipiente para
a PCI, as teclas e do PIM previamente seleccionado no eCozinheiro
piscam, servindo de guia para que coloques o recipiente no PIM indicado.
(Aplicavel apenas aos modelos com retro-iluminagéo).

Observacdo: No momento em que o eCozinheiro indica para transferires o
recipiente para o PIM indicado pela PCI, esta comecara a tentar aplicar
poténcia. Assim deves transferir de forma expedita, usando de cuidado, o
recipiente para o PIM da PCI. Caso contrario sera sinalizada falta de recipiente
e ao fim de algum tempo, o PIM é desligado e o cozinhado é cancelado.

Funcéo Fritura Inteligente comandada pelo eCozinheiro

Exemplo de
uso da Funcéo
“Fritura
Inteligente”
comandada
pelo
eCozinheiro

Preparar 200g de batatas fritas numa “Panela P20” que precisa de 3 minutos
de fritura.

Liga o eCozinheiro %

Escolhe a funcéo Fritura com %

Coloca a panela P20 vazia, sobre o PIM e confirma em %
Coloca 500ml de 6leo de fritar e pressiona prolongadamente D

Escolhe o PIM em que vais cozinhar usa a tecla @ @ @ ou @ e
confirma em L"),

Programa o Tempo 1 para 3 minutos e confirma em %
Transfere o recipiente com o preparado para o PIM seleccionado.

O eCozinheiro dard a ordem para a PCI iniciar o cozinhado. Apés o 6leo ter
aquecido o aparelho emite um sinal sonoro e solicita a colocagdo dos
ingredientes. Coloca 100g de batatas, e pressiona prolongadamente de
forma a iniciar a fritura.

Terminado o periodo de fritura, o aparelho volta a solicitar a colocagdo de

ingredientes. Retira as batatas ja fritas, coloca as restantes 100g, e volta a
pressionar prolongadamente de forma a retomar a fritura.

Uma vez terminado o periodo da Ultima fritura, retira as batatas e pressione
prolongadamente =] para terminar a fungéo.
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Funcé&o Grelhado Inteligente comandado pelo eCozinheiro

Descrigcao
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Para utilizares esta funcionalidade, prepara o cozinhado no eCozinheiro. Usa a
fungdo Grelhado Inteligente. A elaboragdo do cozinhado tem por base a
funcao 91', que se desenrola de forma idéntica ao descrito na sec¢do “Funcéo
Grelhado Inteligente”.

A “Funcéo Grelhado Inteligente” foi especificamente desenvolvida para grelhar
alimentos de um modo simples e econémico. A fungdo comeca por elevar a
temperatura do recipiente até a temperatura ideal para grelhar (cerca de
240°C), seguindo-se um controlo automatico de temperatura de acordo com 0s
alimentos a grelhar.

O eCozinheiro automaticamente da a ordem a PCI para iniciar cozinhado,
sendo transmitidas as informac¢des do cozinhado que foi preparado, através da
comunicagao sem fios.

Apos seleccionares no eCozinheiro, o PIM da PCI que pretendes utilizar, a PCI

apresenta a mensagem oL, indicando que este PIM estd de momento
bloqueado, visto que ir4 ser usado para um cozinhado.

Nota: Para mais informacdo acerca da preparacdo de cozinhados
comandados pelo eCozinheiro, consulta o Manual do Utilizador do
eCozinheiro.

No momento em que o eCozinheiro solicita a transferéncia do recipiente para
a PCI, as teclas e do PIM previamente seleccionada no eCozinheiro
piscam, servindo de guia para que coloques o recipiente no PIM indicado.
(Aplicavel apenas aos modelos com retro-iluminag&o).

Observacdo: No momento em que o eCozinheiro indica para transferires o
recipiente para o PIM indicado pela PCIl, esta comecara a tentar aplicar
poténcia. Assim deves transferir de forma expedita, usando de cuidado, o
recipiente para o PIM da PCI. Caso contréario sera sinalizada falta de recipiente
e ao fim de algum tempo, o PIM é desligado e o cozinhado é cancelado.



COZINHAR ATRAVES DO ECOZINHEIRO

Funcédo Grelhado Inteligente comandado pelo eCozinheiro

Exemplo de
uso da Fungéo
“Grelhado
Inteligente”
comandada
pelo
eCozinheiro

Grelhar um bife de 100g numa “Sertd S24” durante 5 minutos.

Liga o eCozinheiro %
Escolhe a fungdo & Grelhado com %

Coloca a sertd S24 vazia, sobre o PIM e confirma em %

Coloca um fio de azeite para lubrificar o recipiente.

Coloca tampa no recipiente.

Escolhe o PIM_em que vais cozinhar usa a tecla @ @ 3 ou > e
confirma em =2l

Programa o Tempo 1 para 5 minutos e confirma em %]

Transfere o recipiente com o preparado para o PIM seleccionado.

O eCozinheiro dard a ordem para a PCI iniciar o cozinhado. A PCI inicia o
aquecimento da serta.

Terminado o aquecimento da sertd o aparelho soard um sinal sonoro e solicita
a colocacédo dos ingredientes. Coloca o bife e pressionar prolongadamente
).

Terminado o periodo de grelhado, o aparelho soarda um sinal sonoro e solicita
a viragem dos alimentos. Vira o bife e volta a pressionar prolongadamente
)

Uma vez terminado este segundo periodo o aparelho volta a soar um sinal
sonoro e solicita que retire os alimentos. Retira o bife e pressiona
prolongadamente =l para terminar a funcéo.
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Agendar Cozinhado comandado pelo eCozinheiro

Agendar
Cozinhado

L

Como Agendar
um Cozinhado

Hora de fim do
cozinhado

Cancelar /
Alterar
Cozinhado

Lo
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O eCozinheiro permite que pré-confecciones um cozinhado e definas a hora a
que este fica concluido.

Esta funcionalidade estende-se as PCI (Placa de Cozinhar por Indugao)
equipadas com comunicacéo sem fios. Esta funcionalidade confere ao
eCozinheiro a capacidade para controlar o funcionamento da “Fungéo Fervura
Inteligente” de qualquer PCI equipada com comunicagéo sem fios.

A “Fungéo Fervura Inteligente” foi especificamente concebida para ferver
alimentos de forma rapida e econémica. A fungao comegca por elevar a
temperatura dos alimentos até ferver, controlando depois a poténcia de forma
a manter a fervura com o minimo de energia possivel.

Esta funcionalidade esta disponivel na Fungéo Fervura.
Durante a Programagé&o de um cozinhado, podes optar por cozinhar, 4

Imediato ou “® Diferido. Ao seleccionares a opcao Diferido podes Programar
a hora de fim do cozinhado.

Utiliza a tecla @ @ ou D e podes definir a hora de fim do
cozinhado. Podes agendar cozinhados por um periodo maximo de 24 horas,
se agendares um cozinhado para o dia seguinte surge a indicagao “+” a direita
da hora de fim.

ApOs seleccionares a hora que pretendes, valida em @ Agora é s6
esperares pela hora de fim do cozinhado que o eCozinheiro trata do resto.

Sempre que tiveres um cozinhado agendado, quer no PIM do eCozinheiro
quer num dos PIM da PCI (Placa de Cozinhar por Indugédo), podes cancelar ou
alterar a hora de fim do cozinhado.

Entra no menu Funcgdes e pressiona '
Se existirem PCI associadas ao eCozinheiro selecciona %ual o PIM do

cozinhado (Eue ]pretendes alterar. Utiliza a tecla @ . ou @ e

valida com

Podes entdo Cancelar ou Ajustar o cozinhado, selecciona a respectiva opcao
e confirma com

Na opcéo Ajustar, podes redefinir a hora de fim do cozinhado utilizando a tecla
@, \ ou @ Podes também alterar os Tempos dos cozinhados.
Pressiona ou - para alterares o Tempo pretendido e utiliza a tecla

ou @ para reajustar a temporizacédo. Apos efectuares todas as
alteracdes valida com

Na opg¢é&o Cancelar o cozinhado sera cancelado.



CONSELHOS PRATICOS

Conselhos Praticos

Poupar Coloca sempre o recipiente no centro do PIM.

energia Utiliza recipientes com fundo grosso e plano, ja que com a melhor distribuigao
de calor haverad menos perdas energéticas.
O diametro do recipiente de cozinhar deve ser igual ou pouco superior ao do
PIM.
Utiliza uma panela de pressédo para poupar ainda mais tempo e energia.
Cozinha utilizando o minimo de &agua possivel para reduzir o tempo de
cozedura.

Evitar riscos N&o arrastes os recipientes sobre a PCI, levanta-os para os mover.
Evita derramar sobre a PCI agulcar, sal ou mesmo areia proveniente da
limpeza de vegetais. Se isso ocorrer, limpa imediatamente a PCl para que a
sujidade néo fique no vidro.
Evita usar recipientes com bases de esmalte ou rugosas.
Néo utilizes a PCI como area de trabalho ou apoio.

Banho-maria Com a PCI consegues uma perfeita regulagdo da temperatura. Para tal basta
utilizares os niveis mais baixos de poténcia para obter os mesmos resultados
se aplicasses banho-maria.

Ferver Para ferver alimentos e manter a fervura de um modo pratico e econémico,
utiliza a “Fungéo Fervura Inteligente” fE.

Fritar Para fritar alimentos imersos sem deteriorar o 6leo, utiliza a “Fungéo Fritura
Inteligente” Fr.

Grelhar Para grelhar alimentos de um modo simples e pratico, utiliza a “Funcéo
Grelhado Inteligente” 9.

Recipientes A PCI apenas funciona com recipientes de base ferromagnética. Para saber se
adequados um determinado recipiente € adequado, podes utilizar um iman. Se este for
atraido fortemente pelo fundo, o recipiente é adequado.
Recipientes adequados sdo os de ago esmaltado e inoxidavel com fundo para
inducéo (verificar se tem a indicacdo especifica para indugao QQQ).
A PCI ndo aquecera recipientes ndo adequados como por exemplo, recipientes
de vidro, ceramica, aluminio, cobre e ago inoxidavel ndo magnético.
Se a base do recipiente for muito pequena para um determinado PIM a PCI
também nao funcionara. Alguns recipientes apenas podem ser usados até uma
determinada poténcia, acima desse limiar (depende do recipiente) a PCI
comporta-se como numa situagao de deteccéo de falta de recipiente sobre o
PIM. Diminui a poténcia até que os avisos sonoros e visuais deixem de ser

emitidos.
Recipientes A inducdo aguece muito rapidamente o recipiente, pelo que este nunca deve
vazios ser colocado a aquecer vazio. Nao deixes recipientes sobre a PCI, esta pode

toma-los por recipientes e aquecé-los.

Limpeza da Limpa os salpicos antes que estes adiram ao vidro da PCI. Utiliza um pano

superficie absorvente, limpo e macio ou um guardanapo de papel absorvente. No final de

Vitroceramica  cada utilizagdo limpa o vidro da PCI com &gua e seca com um guardanapo ou
pano. Se a sujidade persistir, utiliza produtos especificos para vidros
vitroceramicos juntamente com uma espatula de limpeza.
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Resolucéo de Problemas

Problema

A PCI ndo liga ou
nenhum indicador
luminoso liga.

Diagndsticos possiveis

Provavelmente a PCI n&o tem
alimentagdo porque o disjuntor da
instalacéo eléctrica disparou.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Solugdes

Volta a ligar o disjuntor.

Ao ligar o aparelho
dispara o disjuntor
da instalagéo
eléctrica.

O teu fornecedor de energia ndo
assegura a poténcia suficiente.

A instalagdo nao garante a poténcia
suficiente.

Se um nivel de poténcia muito
baixo faz disparar o disjuntor pode
existir uma avaria na PCI.

Verifica se a poténcia contratada
para a habitacdo é suficiente. Se
néo for, contacta o teu fornecedor
de energia.

Actualiza a tua instala¢éo de acordo
com a poténcia necesséaria para a
PCI.

Contacta o Servico de Assisténcia
Técnica.

Ao colocar um
recipiente sobre um
PIM o mostrador
correspondente
pisca (indica que
néo é detectado o
recipiente).

O recipiente de cozinha que estas a
utilizar ndo é ferromagnético.

O didametro da base do recipiente
nédo é suficientemente grande para
o PIM.

O recipiente aqueceu demasiado e
perdeu as suas caracteristicas.

Substitui o recipiente por um com
base ferromagnética para
aquecimento por indugéo.

Utiliza recipientes de tamanho
adequado aos PIM.

Deixa o recipiente arrefecer
naturalmente e volta a tentar.

O PIM n&o aquece
suficientemente o
recipiente de

A PCI activou a proteccao interna
contra sobreaquecimento. O
sistema de redugdo automatica de
poténcia pode estar activo, a fim de
evitar o sobreaquecimento do
aparelho.

Se o problema surge pouco tempo

Esta protecgdo pode actuar se
cozinhar a altas temperaturas
durante muito tempo ou se existir
uma fonte de calor perto da PCI
(por exemplo um forno debaixo da
PCIl). Deixa arrefecer o PIM.

Garante que a saida e entrada de

cozinhar. depois de ter iniciado a frio pode x p
e S a ar estdo desobstruidas.
existir um problema na ventilag&o.
. Desliga a PCI da alimentagéo e
Se o problema persiste mesmo volta a liga-la. Se o problema
apos arrefecimento, pode existir ' 8 liga-ia. probl
L persistir contacta o Servico de
uma avaria interna. S
Assisténcia Técnica.
Funcionamento normal do sistema
O ventilador de arrefecimento interno. Para

continua ligado
guando a PCl esta
desligada.

proteger contra sobreaquecimentos
o ventilador pode permanecer
ligado mesmo depois da PCI ser
desligada.

Aguarda alguns minutos até que a
PCI arrefeca.




Problema

Ao tentar colocar a
PClem
funcionamento o
teclado néo
responde.

Diagnésticos possiveis

Teclado bloqueado.

Erro de teclado.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Solugdes

Desbloqueia o teclado (consulta as
instrugcbes sobre a funcdo em
causa).

Aguarda 1 minuto. Se o problema
persistir desliga a alimentacdo e
volta a ligar. Se mesmo assim no
problema persistir contacta o
Servico de Assisténcia Técnica.

Em funcionamento,
o PIM desliga por si
s0.

Sistema de prevencao contra
esquecimento do PIM ligado entrou
em funcionamento.

Liga novamente o PIM e prossegue
com a tua utilizagéo.

A PCl nédo é
detectada pelo
eCozinheiro
aquando da
associagao
(Aplicavel apenas
nos modelos
equipados com
comunicagao sem
fios).

A PCI esta fora do raio de alcance
do eCozinheiro.

O modelo de PCI que possui, ndo
esta equipado com comunicagao
sem fios.

Ocorreu um erro interno no sistema
de comunicagfes sem fios da PCI
ou do eCozinheiro.

Cologue o eCozinheiro mais perto
da tua PCI e tente novamente.

Certifica-te que a tua PCl esta
equipada com comunicagédo sem
fios.

Desliga a PCl e o eCozinheiro da
alimentagéo e volta a liga-los.

Se o problema persistir contacta o
Servico de Assisténcia Técnica.

A PCl néo é
detectada pelo
eCozinheiro
aquando de um
cozinhado
comandado
(Aplicavel apenas
nos modelos
equipados com
comunicagdo sem
fios).

A associacéo entre a PCl e o
eCozinheiro néo foi realizada.

A PCI esta fora do raio de alcance
do eCozinheiro.

O modelo de PCI que possui, ndo
esta equipado com comunicagao
sem fios.

QOcorreu um erro interno no sistema
de comunicacdes sem fios da PCI.

Efectua a associacéo da PCI
através do eCozinheiro. Para mais
informag&o acerca deste
procedimento Ié por favor o manual
do teu eCozinheiro.

Coloca o eCozinheiro mais perto da
tua PCI e tenta novamente.

Certifica-te que a tua PCl esta
equipada com comunicagéo sem
fios.

Desliga a PCI da alimentagéo e
volta a liga-la. Se o problema
persistir contacta o Servico de
Assisténcia Técnica.




Ruidos emitidos

Problema

durante o
aquecimento.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Diagnésticos possiveis Solugdes

Dependendo dos materiais utilizados no fabrico do recipiente e do nivel de
poténcia é normal que o recipiente emita ruidos leves.

A tecnologia de aquecimento por inducdo baseia-se na capacidade que
determinados materiais metalicos possuem de vibrar quando submetidos a
ondas de alta-frequéncia. Por vezes estas vibracdes podem produzir
ruidos que sdo normais, ndo traduzindo a existéncia de uma avaria ou
dano:

Quando o recipiente estd vazio, podem ocorrer sibilacdes que
desaparecem quando se coloca dgua ou alimentos no recipiente.

Ao cozinhar com poténcia elevada é normal ouvir um som parecido
com um transformador de poténcia. E devido a elevada quantidade de
energia transferida da PCI para o recipiente. Reduzindo a poténcia, o
ruido devera desaparecer ou diminuir.

Quando utilizas dois PIM em simultaneo, poderdo ocorrer silvos
agudos ou “cliques”. Desaparecem ou diminuem com a redugéo da
poténcia.

Ao utilizares recipientes com camadas de materiais diferentes é
possivel que haja um som idéntico ao de faiscas. Deve-se a vibragédo
das zonas de unido entre diferentes camadas de material do recipiente.
Quando cozinhares com niveis baixos de poténcia, podes ainda
aperceber-te de “cliques” normais produzidos pela electronica.

Existe ainda o som do ventilador incorporado para manter a
temperatura da electrénica em niveis adequados. Para tal, o ventilador
funciona com diferentes velocidades em func¢éo da temperatura e pode
continuar a funcionar ap6s a PCl ja estar desligada, caso a
temperatura interior seja elevada.

Avisos

Aviso

No mostrador
visualiza-se a
indicagao

pL

Diagndsticos possiveis Solucdes

N&o é possivel realizar esta operagéo.

A limitagdo de poténcia entrou  activada proteccio de excesso de
em funcionamento. Podes estar poténcia.

a tentar apllcar uma poténcia  se a tua instalagdo o permitir é possivel
total superior a 3600W ou a retirar esta protecgio (ver Ligagdo Eléctrica,
tentar ligar o booster de um pagina 12) para os modelos ARTS Standard

PIM com o outro ligado.

N Biselada, ARTS Standard Biselada, ARTS
Easy e ARTS Easy Plus.

No mostrador
visualiza-se a
indicacao

r

Varias teclas premidas
simultaneamente.

Existem liquidos derramados
sobre a zona de controlo ou
teclado com sujidade.

A indicacdo Er & mostrada nos
mostradores e acompanhada por um
sinal sonoro se vérias teclas forem
premidas simultaneamente ou se o
teclado tiver sujidades, liquidos ou



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Aviso Diagndsticos possiveis Solugdes

objectos que possam estar a interferir
com o seu correcto funcionamento.
Limpa a Zona de Controlo. Se a causa
do erro do teclado néo for corrigida no
espaco de 5 segundos, a PCI desliga-

Objectos colocados sobre as
teclas ou objectos metalicos
muito préximos da zona de

controlo. :
se e bloqueia o] teclado
automaticamente.
Erros
Erro Diagndsticos possiveis Solugdes

Existe um agquecimento interno Desobstrui a entrada e saida do

excessivo devido a ventilagéo ventilador da PCl. Desliga os
insuficiente ou devido a electrodomésticos que possam
proximidade de calor de outros provocar o aguecimento excessivo (por
electrodomésticos. exemplo, um forno por baixo).

No mostrador

visualiza-se a Deixa a PCI arrefecer durante algum

indicacéo Existe um aquecimento interno  tempo até que a indicacdo desapareca.
," excessivo e, mesmo apoés Se a indicacdo persistir desliga a PCI
arrefecimento, o problema da alimentagdo e volta a liga-la. Se o

persiste. problema continuar contacta o Servico

de Assisténcia Técnica.

N&o é possivel colocar os PIM em funcionamento.

Existe uma falha de tensao na Verifica na instalacdo eléctrica se os

fase que alimenta a PCI. disjuntores da PCI estéo ligados.
No mostrador
visualiza-se a A tensdo de alimentag&o da Aguarda algum tempo até que o
indicacao PCI esta fora dos valores fornecimento estabilize para voltar a
é 3 normais aceitaveis ou tem usar a PCIl. Se o problema persistir
ou niveis de ruido muito elevados. contacta o teu fornecedor de energia.

Nao é possivel colocar os PIM em funcionamento.

A PCIl possui um sistema interno de
protecgéo contra sobreaquecimento dos
PIM. Para voltar a utilizar o PIM, retira a
fonte de calor e aguarda alguns minutos

A proteccao contra
sobreaquecimento do PIM foi
activada devido a um recipiente

No mostrador
visualiza-se a

indicacio ou objecto demasiado quente. para proporcionar um arrefecimento
L" natural. Volta a ligar o PIM quando a
indicacédo desaparecer.

N&o é possivel colocar os PIM em funcionamento.




Erro

No mostrador
visualiza-se a

indicacao
£5

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Diagndsticos possiveis Solugdes

Assegura-te que a tua rede eléctrica
doméstica esta a funcionar
correctamente e que a frequéncia de
rede é a correcta. Desliga e volta a ligar
a PCI. Se o problema persistir contacta
Assisténcia Técnica.

Problema na rede de
alimentagao eléctrica
domeéstica.

N&o é possivel colocar os PIM em funcionamento.

No mostrador
visualiza-se a
indicacao

Desliga a PCI da alimentagéo e volta a
ligar. Se o problema persistir contacta o
Servigo de Assisténcia Técnica.

Erro interno grave de
funcionamento.

N&o é possivel colocar os PIM em funcionamento.

Avarias

Avaria

No mostrador
visualiza-se a
indicagao

f

]

Diagnésticos possiveis Solugdes

Anomalia no sistema de
ventilag&o. O ventilador pode

Desliga a PCl e a alimentagdo. Retira
algum objecto que possa estar a
ndo funcionar a velocidade obstruir a passagem de ar para o
adequada, comprometendo o ventilador. Volta a ligar. Se o problema
sistema de arrefecimento persistir contacta o Servico de
interno. Assisténcia Técnica.

Se o problema for temporario, a anomalia é apenas indicada no mostrador
de forma alternada com as indicagdes normais, ndo afectando o normal
funcionamento. Se o problema persistir o funcionamento sera cancelado.

No mostrador
visualiza-se a

indicacao
Ao

Desliga a alimentacéo da PCI e volta a
ligar. Se o problema persistir contacta o
Servico de Assisténcia Técnica.

Existe uma avaria na
electrénica de controlo do PIM.

N&o é possivel colocar o PIM em funcionamento.

No mostrador
visualiza-se a

indicacao
a3

O sensor de temperatura Contacta o Servico de Assisténcia
interna esté danificado. Técnica.

Nao é possivel colocar o PIM em funcionamento.

No mostrador
visualiza-se a
indicagao

A4

O sensor de temperatura do Contacta o Servico de Assisténcia
PIM estéa danificado. Técnica.

N&o é possivel colocar o PIM em funcionamento.




Caracteristicas Técnicas

Correspondéncia entre poténcia indicada, poténcia consumida e limitagcdo automatica do tempo de
funcionamento sem intervencgéo do utilizador:

Poténcia Indicada Valor aproximado da Tempo méaximo de

(kW) Poténcia Consumida funcionamento
o ! 65W
10h
o 100W
ocald 150W a 300W 5h
0407 400W a 700W 3h*
08a il 800W a 1000W 2h *
f1ad3d 1100W a 3300W
FE -
1h*
Fr -
S- -

* 4 horas se for usado o Temporizador

Poténcia maxima

As caracteristicas eléctricas por modelo de PCI sdo apresentadas na tabela seguinte:

Modelo ‘ Permutadores

(PIM) Alimentagdo @ Poténcia Maxima
ARTS Single 1 3300W
230Vac
ARTS Dual 5 50Hz 3600W
ARTS Dual Plus
ARTS Standard N Biselada
- 230Vac
ARTS Standard Biselada ou
ARTS Easy 400Vac
4 50Hz 7200W
ARTS Easy Plus
ARTS Home 70
230Vac
ARTS Home 80 50Hz
ARTS Home 90 5 10500W
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seguinte:

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

As caracteristicas de cada Permutador de Indugdo Magnética (PIM) sdo apresentadas na tabela

Poténcia Maxima ‘ Poténcia Booster | Funcionamento

Diametro do PIM (&)

15cm 1400W -
18cm 1800W 2200W 20kHz a 50kHz
21cm 2200W 3300W

Dimensdes

As dimensdes das PCI sdo apresentadas na tabela seguinte:

Dimensdes do Dimensdes de Teclas
Modelo .
Vidro Encastre
ARTS Single
ARTS Dual 317,9x 525,1 mm 283,0 x 490,0 mm Retro-
ua ) , ' ! iluminadas
ARTS Dual Plus
ARTS Standard N Biselada
ARTS Standard Biselada Serigrafadas
596,7 x 525,1 mm 562,0 x 490,0 mm
ARTS Easy
ARTS Easy Plus
ARTS Home 70*!
(verifique a sugestéo de encastre na pég. 700.0 X 525.1 mm
10) ' ' 2 Zonas de
encastramento de Retro-

ARTS Home 80*2 283,0 x 490,0 mm iluminadas
(verifique a sugestdo de encastre na pag. 800.0 x 525.1 mm
10)
ARTS Home 90 900,0 x 525,1 mm 841,0 x 490,0 mm

T ; . . . ] ; ~
Nota*": Caso pretenda instalar a sua PCI sem o apoio central, devera considerar as seguintes dimensdées de
encastre: 615,0 x 490,0 mm

2 . . . . . . ~
Nota*": Caso pretenda instalar a sua PCI sem o apoio central, devera considerar as seguintes dimensées de
encastre: 665,0 x 490,0 mm
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APPLIANCEARTS

ApplianceARTS, S.A.

Rua das Acécias, Lote 75

Parque Industrial da Figueira da Foz
3090-380 FIGUEIRA DA FOZ
PORTUGAL

C€

DECLARAGAO CE DE CONFORMIDADE (EC DECLARATION OF CONFORMITY)

Nome do fabricante:
(manufacturer's name)

CWJ - Componentes, S.A.

Declaramos sob nossa responsabilidade que o
aparelho / componente:

(We declare under our responsability that the
apparatus / component)

Marca (Brand):
Descrigao do produto:
(Product description)

1A.AR.0014v1.0
1A.AR.0015v1.0
1A.AR.0016v1.0

1A.AR.0017v1.0
1A.AR.0018v1.0
1A.AR.0019v1.0

APPLIANCE ARTS
Placa de Cozinhar por Indugao
(Induction Cooking Hob)

Esta conforme as disposigdes legais das seguintes directivas:
(Is in conformity with the provisions of the following directives)

Directiva de Maquinas:
(Machinery Directive)

Nao aplicavel (Not applicable)

Directiva de Compatibilidade Electromagnética:
(Directive of Electromagnetic Compatibility)

Segundo as normas:
(Following the Standards)

2004/108/CE

EN55011:2009 + A1:2010
EN55014-1:2006 + A1:2009
EN55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008
EN61000-3-2:2006 +A1:2009 + A2:2009
EN61000-3-3:2008

Directiva de Baixa Tensao:
(Low Voltage Directive)

Segundo as normas:
(Following the Standards)

2006/95/CE

EN60335-1:2002 + A11:2004 + A1:2004 + A12:2006 +
A2:2006 + A13:2008 + A14:2010
EN60335-2-6:2003 + A1:2005 + A2:2008

Directiva de R&TTE:
(R&TTE Directive)

Segundo as normas:
(Following the Standards)

1999/5/CE

ETSI EN 300 328 V1.7.1 (2006-10)
ETSI EN 301 489-1 V1.8.1 (2008-0)
ETSI EN 301 489-17 V1.3.2 (2008-04)

Directiva de RoHS: 2002/95/CE
(RoHS Directive)

Directiva de REEE: 2002/96/CE
(WEEE Directive)

Directiva de Seguranga Geral dos Produtos: 2001/95/CE
(General Product Safety Directive)

Decis@o da Comisséao: 2009/251/CE

(Commission Decision)

Lugar e data (Place, Date):

Assinatura (Signature):

Nome (Name):
Fungao (Function):

Figueira da Foz, 23 de Outubro de 2013 (2013.10.23)

g/
')|"'d

Vanda Carla Antunes Silva
Sub Directora Geral (Ceo)
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Condigoes de Garantia

Aconselhamos que antes de utilizares o produto, realizes uma leitura
atenta do Manual de Instrugdes e/ou do Manual de Instalagdo
salvaguardando as condigdes de instalagdo, utilizagdo e manutengdo

descritas.

*1. O produto tem uma garantia valida de DOIS ANOS a partir da data

de compra original (data da factura, contra defeitos de fabrico),
contudo se o produto for registado no site www.appliancearts.com
até ao maximo de trinta dias, apos a data de compra, passa a usufruir

de uma garantia valida por CINCO ANOS anos.

2. Durante o periodo de garantia, a ApplianceARTS Portugal, S.A. é
responsavel pela reposi¢do da conformidade.

3. Esta garantia ndo afeta os direitos estatutarios do consumidor,
decretados pelo Decreto Lei 67/2003 de 8 de Abril, alterado pelo
Decreto-lei 84/2008 de 21 de Maio, nem os direitos que o consumidor
tenha adquirido em relagao ao estabelecimento de venda, resultantes

do contrato de compra e venda.

4. A utilizagao tem de ser obrigatoriamente realizada conforme as
instrugdes do produto, a legislagéo e a regulamentacdo técnica em vigor
ndo dispensando um técnico autorizado conhecedor e cumpridor de boas

regras aplicadas em concordancia com o estado de arte.

5. Todas as intervengoes técnicas de reparacdo de avarias tém que
ser realizadas pela Servigo de Assisténcia Apos Venda ApplianceARTS
Portugal, S.A., ou por centros de Servigo de Assisténcia Apos Venda

autorizados.

6. Os componentes substituidos ao abrigo da garantia, ficam
abrangidos pelo periodo restante da garantia original, passando os
componentes originais substituidos a ser pertenga da ApplianceARTS
Portugal, S.A.

7. Esta garantia, bem como as suas eventuais extensdes, apenas €
aplicavel em Portugal Continental, ndo se responsabilizando a
ApplianceARTS Portugal, S.A., por quaisquer custos de transporte e
riscos inerentes, de produtos localizados fora deste territério.

8. Para efeitos de acesso a garantia o cliente deve contactar a
ApplianceARTS Portugal, S.A., através do telefone 233407954, ou do
233407955 do

cliente@appliancearts.com.

fax ou ainda Correio  electrénico

Outras situagdes ndo previstas na presente garantia
reger-se-do pela legislagdo em vigor.

Appliance ARTS Portugal, S.A.
Rua das Acacias, lote 75

Parque Industrial da Figueira da Foz

Apartado 2 — Bairro da Estagdo
3081 - 801 Figueira da Foz
PORTUGAL

Exclusoes das Condigoes de Garantia

A presente garantia ndo abrange as seguintes situacdes que possam

ocorrer:

1. Deficiéncias resultantes de ma utilizagdo do produto.

2. Verificagdo periédica, manutengdo e reparagao de pegas que tenham

sofrido desgaste natural ou degradagdo por manifesta ma utilizagdo.

3. Aquebra de vidros decorrentes de acontecimentos ndo imputdveis

a ApplianceARTS.

4. Uso incorrecto incluindo a utilizagdo do produto em condiges para as

quais nao foi concebido e fabricado.

5. Estragos causados pela luz, agua, fogo, fendomenos da natureza, actos
de guerra, disttrbios publicos, perturbacdes radioeléctricas, ventilagao
deficiente, ou qualquer outra causa fora do controlo da ApplianceARTS

Portugal, S.A.

6. Produtos nos quais o nimero de série ou qualquer selo ou elemento
identificativo tiver sido retirado, apagado, desfigurado, alterado ou

estiver ilegivel.

7. Eventuais divergéncias de cor ou brilho, entre a pega original de
reposicdo e as restantes existentes no produto, ndo obrigam a

ApplianceARTS Portugal, S.A. a substitui¢do integral dos complementos.

8. Quaisquer intervengdes realizadas por servigos estranhos a ApplianceARTS
Portugal, S.A. ndo serdo reembolsadas e sera declinada toda e qualquer
responsabilidade inerente a consequéncias directas ou indirectas e estragos

causados no produto, no ambito das citadas intervengdes.

9. Quando autorizada a devolugao do produto pela ApplianceARTS Portugal,
S.A., esta s serd aceite se o produto for enviado na sua embalagem original e

contendo todos os acessorios e documentos originais.

10. A utilizagdo de qualquer Placa de Cozinhar por Indugdo de uso

domeéstico aplicada no uso profissional.

Tel: +351 233 407 954
Fax: +351 233 407 955
Servigo de Apoio ao Cliente: cliente@appliancearts.com

www.appliancearts.com
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Aviso

Em caso de Avaria contacta a
ApplianceARTS Portugal S.A.

Tel: +351 233 407 954
Fax: +351 233 407 955

Email: cliente@appliancearts.com

ANOS DE GARANTIA

ARFES

CERTIFICADO DE GARANTIA

As aplicagdes da ARTS tém garantia de 2 anos.
Apos registo das aplicagdes em, www.appliancearts.com
passardo a deter 5 anos de garantia.

Validade do Certificado

Em caso de avaria coberta pelas condigdes de garantia, o
produto devera ser acompanhado da Factura ou documentos

equivalentes de compra e da respectiva Garantia.

O Servigo de Assisténcia da ApplianceARTS Portugal, S.A.
tem ao teu dispor uma equipa de técnicos qualificados
prontos a assegurar um eficaz Servigo de Assisténcia Apds
Venda.

Caso verifiques alguma anomalia, consulta-nos através dos
contactos apresentados no Certificado de Garantia para

procedermos a reparagdo imediata do teu produto.

Conserva este Certificado de Garantia junto com o Manual de

Instrugdes durante a vida util do produto.



